
Scannez et découvrez le menu de votre 
enfant !

lundi 6  mardi 7  mercredi 8  jeudi 9  vendredi 10  
Carottes râpées 

vinaigrette 
Céleri râpées 

vinaigrette
Dos de poisson MSC

Sauce Aneth
Cordon bleu de volaille

Menu unique Pané fromager Férié Férié PONT
Haricots vert Bio Ratatouille 
Coeur de blé Bio Pomme de terre 

Camembert Yaourt aromatisé bio
Coulommiers Yaourt nature sucré bio

Fruit de saison 

lundi 13  mardi 14  mercredi 15  jeudi 16  vendredi 17  
Betteraves Bio

Vinaigrette
Céleri rémoulade Taboulé

Méli Mélo de crudités
Filet de poisson
 meunière MSC

Quartier de citron

Paupiette de veau 
sauce forestière

Pizza au fromage maison Curry de volaille 
Boulette de Boeuf VBF 

Sauce au romarin

Menu unique Omelette sauce forestière Menu unique Curry de poisson MSC Boulette de lentilles
Juliennes de légumes Pommes campagnarde Salade verte Coquillettes Bio Flan de courgettes

Riz BIO Haricots beurre et emmental râpé
Mimolette Gouda bio Yaourt aromatisé

Edam Emmental bio Yaourt nature sucré
Fruit de saison Compote de fruits Flan vanille Liégeois chocolat 

Crème dessert chocolat
lundi 20  mardi 21  mercredi 22  jeudi 23  vendredi 24  

Carottes râpées 
vinaigrette

Macédoine de légumes rémoulade

Betteraves rouges rémoulade

Férié
Sauté de volaille  Label rouge 

Sauce marengo
Rôti de boeuf  RAV 

Sauce échalote
Rôti de porc* Label rouge

Sauce fines herbes
Parmentier aux deux haricots 

Boulettes tomate mozzarella
Sauce  Marengo

Filet de poisson MSC 
sauce échalote

Omelette Maison
Sauce fines herbes

Menu unique

Haricots verts Bio Brocolis
Petit pois et carottes 

aux dés de PDT
Salade verte vinaigrette

Riz Pommes de terre vapeur
Vache picon Yaourt aromatisé BIO Edam bio
Chantaillou Gouda Bio

Fruit de saison Fruit de saison Eclair au chocolat
Eclair vanille

lundi 27  mardi 28  mercredi 29  jeudi 30  vendredi 31  
Salade africaine Oeuf dur mayonnaise

Pané Moelleux
Sauté de Boeuf Label rouge 

Sauce orientale
Sauté de porc* BBC
 sauce aux herbes 

Mafé de poulet Bolognaise de Lentilles bio

Menu unique
Dos de poisson MSC

Sauce orientale
Filet de poisson MSC

sauce aux herbes 
Mafé de poisson MSC Menu unique

Gratin de chou fleur 
aux PDT

Légumes couscous Haricots beurre Riz IGP Coquillette BIO

Semoule BIO Rosti Emmental râpé
Tomme Brie Pont l'évêque AOP
Pyrénée Camembert

Assortiment de compotes bio Flan  vanille Fruit de saison BIO Cake  banane  cacao maison Fruit de saison
Flan chocolat

lundi 3  mardi 4  mercredi 5  jeudi 6  vendredi 7  
Melon Tomate vinaigrette Salade océane 

Pastèque Concombres bulgare Salade aux Mais

Boulette de boeuf 
sauce strogonoff

Filet de poisson MSC 
sauce citron

Curry de pois chiches Carbonara de porc*
Haut de poulet 

Emincé de poulet (Maternelles)
Sauce basquaise 

Omelette Maison
Menu unique Menu unique

Carbonara de 
saumon MSC

Boulette lentilles 
sauce basquaise

Frites Epinards Bio  à la béchamel Riz Basmati Macaronis Bio Purée de légumes 
Salade Pommes de terre emmental râpé

vache picon Yaourt aromatisé Bio Emmental Camembert
Petit moulé Yaourt nature sucré BIO Coulommiers 

Crème dessert au chocolat Fruit de saison Fruit de saison BIO 

lundi 10  mardi 11  mercredi 12  jeudi 13  vendredi 14  
Pizza Méli mélo de crudités Friand Melon

Carottes râpées vinaigrette Pastèque
Chipolatas Label rouge* Rôti de dinde 

sauce champignons 
Moussaka de boeuf 

Gratin de pépinette
sauce cheddar 

FIlet de poisson  MSC 
sauce basilic

Saucisse végétarienne
Omelette maison 

 sauce champignons
Moussaka végétarienne 

au soja
Menu unique Menu unique

Lentilles BIO   tomatées Petits pois Blé Salade verte Gratin de pdt à la tomates
Pommes de terre quartier 

Carré de ligueil
Fromage blanc nature

et Cassonade 
Vache picon Pavé des flandres

Brie
Fromage blanc 

et  sucre
Pyrénées

Fruit de saison Fruit de saison BIO Crème dessert au caramel
Crème dessert  vanille

lundi 17  mardi 18  mercredi 19  jeudi 20  vendredi 21  

Tomate Mozzarella Pastèque
Betteraves 
vinaigrette

Melon

Rôti de dinde 
 sauce chasseur

Normandin de veau
sauce aux oignons

Gratin de brocolis 
au thon MSC 

Jambon blanc local *
sauce tartare Lasagne de légumes 

Omelette maison 
sauce chasseur

Filet de poisson MSC
sauce aux oignons

Rouleau de surimi  MSC
 sauce tartare

Menu unique

Haricots verts bio Purée de courgettes Riz Bio Salade de coquillettes BIO Salade verte 
Vinaigrette

Pomme vapeur Salade de tomate
Gouda bio Yaourt nature sucré BIO Emmental Vache qui rit BIO

Edam bio Yaourt aromatisé BIO Mimolette Saint moret BIO

Fruit de saison Fruit de saison BIO Cookies du chef Crème dessert vanille

Crème dessert chocolat

* Menu avec porc
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Menus du 06 Mai au 16 Juin 2024

Produits régionaux

Repas végétarien

Poissons issus 
de la Pêche durable

Agriculture biologique

Origine France
(Viande bovine : RAV)

Autres Labels

Repas à thème

Légende


	du 06.05 au 16.06.24 

